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A SPLENDIDA Riser-

va Naturale dell'Ab-

bazia di Piastra a To-
lentino (Macerata), lungo
la superstrada per Foli-
gno, & lo scenario della
seconda tappa dei Salotti
di Papillon i (14/15 febbra-
io www.clubpapillon.it),
un appuntamento imper-
dibile per tutti gli appas-
sionati e per gli operatori
del settore enogastrono-
mico.

Una «full-immersion»
di due giorni all'insegna
del gusto, ravvivata da mo-
menti legati alla poesia e
alla musica, degustazioni
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- Il iquore misterioso
di PAOLO MASSOBRIO che fece g]_'['are 1a teSta

a Dante Alighier

guidate, che faranno da
cornice alla folta presenza
di produttori vitivinicoli e
alimentari con i loro prodotti e vini
di qualita (oltre 200). E fra questi
vogliamo segnalare una rarita come
il Liquor d'Ulivi, un antico infuso
naturale gia citato da Dante Alighie-
ri nel XXI Canto del Paradiso. A
produrlo e Giulio Berloni (coadiuva-
to dalla moglie), che in quel di Ta-
vernelle di Serrungarina (PU), han-

Il Liquor d’Ulivi & digestivo, antipiretico e antinfiammatorio

no impiantato un uliveto biologico
di dieci ettari dal quale ricavano
anche un eccellente olio extravergi-
ne d'oliva. Una scelta di vita, la
loro, che li ha visti abbandonare la
Capitale per approdare in questo
angolo tranquillo delle Marche do-
ve dedicarsi anima e corpo ai loro
ulivi. Una scommessa vinta, quindi,

che & coincisa anche col
successo (in Italia e all’
estero) di questo infuso
delicato e fine, caratteriz-
zato da un retrogusto par-
ticolarmente amabile e
sincero, e da particolari
proprieta antinfiammato-
rie e antipiretiche che lo
rendono ideale anche co-
me ottimo digestivo. Inuti-
le chiedere a Giulio il se-
greto e la ricetta; l'unica
rivelazione che riusciamo
a carpirgli & che viene ot-
tenuto con le foglie e la
corteccia delle piante di
ulivo messe in infusione
per parecchi mesi, alle
quali vengono aggiunti
aromi naturali.

Ora, per indicare la tipo-
logia, alcuni lo paragona-
no al nocino e al liquore
di mirto sardo; pud essere servito
ghiacciato d'estate o caldo come il
punch d'inverno, anche se il nostro
consiglio & quello di assaggiarlo sul
gelato.

Azienda Agricola Berloni
Via Flaminia, 50
Tavemelle (PU)
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